
Комунальна установа "Щентр фiнансування та господарськоiдiяльностi закладiв та устапов
системп освiти Хаджибейського району м. Одеси"

Обrрунтування технiчних та якiсних характеристик предмета закупiвлi, розмiру бюдкетного
прпзначення, очiкуваноi BapTocTi предмета закупiвлi

Вiдповiдно до постанови Кабiнеry MiHicTpiB УкраiЪи <Про ефективне використання державних коштiв>>

вiд 1 1 . 10.2016 ЛЬ 710 (зi змiнами)
1 Назва предмета закупiвлi ,ЩК 021:2015: 15330000-0 Обробленi фрукти та овочi

(Томатна паста, огiрки квашенi, помiдори квашенi,
сумiш фруктова замороженq горошок зелений
заморожений, кукурудза заморожена, капуста квашенq
сухофрукти, родзинки, курага, чорнослив, кабачки
замороженi, перець рiзаний заморожений, цвiтна кагIуста
замоDожена)

2 Вид процедури закупiвлi вiдкритi торги з особливостями
J Iдентифiкатор закупiвлi U А-202з - |2 -|3 -021 425 -а
4 Обrрунryвання технiчних та якiсних

характеристик предмета закупiвлi
З метою своечасного та безперебiйного харчування

дiтей в закJIадах освiти Хаджибейського району м.

Одеси> розпочато процедуру закупiвлi пролуктiв
харчування за Дt 021:2015: 15З30000-0 Обробленi

фрукти та овочi (Томатна паста, огiрки квашенi,
помiдори квашенi, сумiш фруктова заморожен4 горошок
зелений заморожений, кукурулза замороженq кагryста
квашена, сухофрукти, родзинки, курага, чорнослив,
кабачки замороженi, перець рiзаний заморожений, цвiтна
капуста заморожена)

опис товаDy:

Томатна паста - виготовлена зi стиглих ToMaTiB IIIJIяхом

ix оброблення, пiдiгрiву, протирання та уварювання з

сiллю або без неТ до визначеного .ЩСТУ змiсry сухих
речовин, без додаваннrI води, крохмtшю, заryсникiв,
барвникiв тощо. Консистенцiя однорiдна, без темних
вкпючень, за.rtишкiв шкiрки, насiння та iнших грубих
частинок плодiв. Колiр - червоний, яскраво виражений,

рiвномiрний по всiй Maci. Без BMicry оцry. Повинно
вiдповiдати дiючому ДСТУ або ТУ з показниками не
гiршими, нiж у rЩСТУ. Фасування: скпяна банка емнiстю
510гр. - 540гр,, з метшIевою кришкою.
Кагryста квашена - виготовлена з свiжоТ бiлоголовоi
каrтусти, зЕlJIита розчином кухонноi солi та пiддана
молочно-кислому бродiнню. Повинно вiдповiдати
дiючому ДСТУ або ТУ з показниками не гiршими, нiж у
дсту.

Родзинки - (сушений виноград) без кiсточок,без
смiття, без цвiлi та ушкоджень шкiдниками, без слiдiв
плiсняви, загниванЕя, запарюванrш. Ягоди без
гшlодонiжок, без кiсточки, не копченi. Повиннi
вiдповiдати дiючому ДСТУ або ТУ з пок€lзниками не
гiршими, нiж у.ЩСТУ.
Сухофрукти- повиннi буги цiлi IuIоди, цiлi гшlескатi

плоди половинки плодiв правильноi круглоi або
овальноТ форми, з непошкодженою шкiркою, не
злипаються при стисканнi. Смак, запах та колiр повиннi
бути властивi даним фруктам. CTopoHHi присмаки i
запахи не доtц/скаються. Не допускаеться наявнiсть в
сушених фруктах загнилi, цвiлi, видимоТ неозброеним
оком; комах-шкiдникiв, ik личинок i лялеlq*iдgтqдq"цц



i мiнеральних домiшок. Розфасовка: полiпропiленовi
мiшки або KapToHHi ящики з маркуванням, вагою до 20
кг. Повинно вiдповiдати дiючому ДСТУ або ТУ з

показниками не гiршими, нiж у,ЩСТУ.
Огiрки квашенiдоброякiснi солонi огiрки, повинни

маюти приемний солоновато-кислий смак, присмак
доданих прянощiв, без стороннього запаху, мають бути
не м'ятi, не зморщенi, без механiчних пошкоджень, на

дотик мiцнi, xpycTKi на зубах. Тара i паrсувальнi
матерiали повиннi буги легкими, мiцними, зр}чними,

добре зберiгати огiрки вiд деформацii, що особливо
ва:кпиво при перевезеннях. Фасування в полiетиленових
вiдрах кришкою та/або полiетиленовi пакети вагою до 5

кг. Повинно вiдповiдати дiючому Дсту або Ту з

пок€lзниками не гiршими, нiж у ЩСТУ.
Помiдори квашенi - Помiдори соленi червоного

кольору, середнього розмiру. Фасування в полiмерних
вiдрах з кришкою та lабо полiмерни пакети до 5кг.

,,Щоброякiснi солонi помiдори мають приемний
солоновато-кислий смак, присмак доданих прянощiв, без
стороннього запаху, мають буги не м'ятi, не зморщенi,
без механiчних пошкоджень,без гlгlодонiжок. Повинно
вiдповiдати дiючому ДСТУ або ТУ з покtlзниками не
гiршими, нiж у.ЩСТУ.

Сумiш фруктова заморожена-плоди повиннi бути

цiлi, стиглi, чистi, без кiсточки, без cTopoHHix домiшок,
без механiчного пошкодження та пошкодженЕя
сiльськогосподарськими шкiдниками. Колiр
максимаJIьно близький до натурального кольору, яка
пройшла вiдповiдну обробку. Природнiй смак та запах,
без cTopoHHix присмакiв та запахiв. Консистенцiя в

готовому виглядi м'яка, близька до консистенцii фрукти,
якi пройшли вiдповiдну обробку. Розморожування та
повторне заморожування пiд час зберiгання не
пригryстимо. Умови зберiгання: MiHyc -18ОС, при
вiдноснiй вологостi до95Yо. Фасування вiд2,5 до 10,0 кг.
Сумiш свiжоморожена повинна вiдповiдати вимогам

ДСТУ та/або еквiвалентним ТУ У.
Горошок зелений заморожений- повинен буги

стиглим, чистим, калiброваним, без cTopoHHix домiшок,
без механiчного пошкодження та пошкодженЕя
сiльськогосподарськими шкiдниками. Колiр
максимаJIьно близький до натурального кольору. Смак та
запах в готовому виглядi властивий дlя овочiв без
cTopoHHix присмакiв та запахiв. Консистенцiя в готовому
виглядi щiльна, Розмороясування та повторне
заморожуванrrя пiд час зберiганЕя не припустимо. Умови
зберiгання: MiHyc -18ОС, при вiдноснiй вологостi до 95Yо,

Фасування вiд 2,5 до 10,0 кг. Горошок заморожений
повинен вiдповiдати вимогам ДСТУ та/або
еквiвалентним Ту У.

Кукурудза заморожена - повинна бути стигла, чиста,
калiбрована, без cTopoHHix домiшок, без механiчного
пошкодження та пошкодження сiльськогосподарськими
шкiдниками. Колiр максимЕuIьно близький до
натур{шьного кольору. Смак та запах в готовому виглядi
властивий для овочiв без cTopoHHix присмакiв та запахiв.
Консистенцiя в готовому виглядi щiльна,
Розморожування та повторне заморожування пiд час

1гання не при мо. Умови зберiгання: MiHyc -



18ОС, при вiдноснiй вологостi до 95О/о. Фасування вiд 2,5

до 10,0 кг. Кукуруза заморожена повинна вiдповiдати
вимогам ДСТУ та/або еквiвалентним ТУ У.
Курага - цiлi приплюснугi плоди з видавленою

кiсточкою, форма кругла або овальна, з непошкодженою
шкiрочкою, якi не злипаються при стисненнi. Запах та
смак: властивi фруктам даного вилу. CTopoHHi смак та
запах не догryскаються. Колiр: властивий видам плодiв.
Розмiр: середнiй або крупний. Пакування: фасують в
споживчу упаковку з полiмерних та комбiнованих
матерiалiв, або iншу споживчу тару, яка вiдповiдае
показникам безпеки, та забезпечуе збереження якостi
товару. Повинна вiдповiдати дiючому ДСТУ або ТУ з

показниками не гiршими, нiж у ЩСТУ.
Чорнослив - плоди цiлi, не зiпсованi, без шкiдникiв, без
стороннього запаху. Запах та смак: властивi фруктам
даного виду. CTopoHHi смак та запах не догryскаються.
Колiр: властивий видам плодiв. Розмiр: середнiй або
крупний. Пакування: фасують в споживчу упаковку з

полiмерних та комбiнованих матерiалiв, або iншу
споживчу тару, яка вiдповiдае показникам безпеки, та
забезпечуе збереження якостi товару. Повинен
вiдповiдати дiючому ДСТУ або ТУ з показниками не
гiршими, нiж у.ЩСТУ.
Кабачки замороженi - колiр у замороженому cTaHi:

свiтло зелений. Смак та запах у замороженому cTaHi:

наryральнi, властивi кабачкам. Не дозволенi cTopoHHi
смаки i запахи. Фасованi або вагов, поставляеться у
споживчiй Tapi. Повиннi вiдповiдати дiючому,ЩСТУ або
ТУ з показниками не гiршими, нiж у ДСТУ.
L{BiTHa каlтуста заморожена - кагryста цвiтна роздiлена на
частинки, свiтлого кольору (бiлi голiвки та саJIатова

нiжка), Смак i запах: наryральнi, властивi цвiтнiй
кагryстi, без стороннього запаху та присмаку. Продукцiя
не повинна мiстити небезпечнi для органiзму речовини, в

т.ч. штrtнi барвники, консерванти, ароматизатори, тощо.
В запакованому продуктi не мае буги льоду. Фасована
або вагова, поставляеться у споживчiй Tapi. Повиннi
вiдповiдати дiючому ДСТУ або ТУ з покtlзниками не
гiршими, нiжу.ЩСТУ.

Перець рiзаний заморожений - овочi рiзанi, однорiднi
по розмiру та конфiryрацii, здоровi, чистi, без
механiчних пошкоджень та пошкодженлlя
сiльськогосподарськими шкiдниками. Розморолсування
та повторне заморожуванIuI пiд час зберiгання не
пригrустимо. Фасований або ваговий, поставляеться у
споживчiй Tapi. Повинен вiдповiдати дiючому.ЩСТУ або
ТУ з показниками не гiршими, нiж у,ЩСТУ.Постачання
продуктiв здiйснюеться у вiдповiдностi до нак{ву
MiHicTepcTBa освiти i науки УкраiЪи та MiHicTepcTBa
охорони здоров'я вiд |7.04.2006 Ns 2981227 <Про
затвердження Iнструкчii з органiзацii харчування дiтей у
дошкiльних навчаJIьних закJIадаю)

5 Обrрунryвання розмiру бюддетного
призначення

Розмiр бюджетного призначення, визначений вiдповiдно

до розрахунку до проекту кошторису на2024 рiк

6 Обцруrrryвання BapTocTi предмета
закупiвлi

2 50З 500,00 грн. з ГIЩ (лва мiльйона п'ятсот три тисячi
п'ятсот гривень 00 копiйок)

7 обrпчнтчвання очiкчваноi BapTocTi Очiкувана BapTicTb закупiвлi визначена на пiдставi



предмета закупiвлi наказу MiHicTepcTBa розвитку економiки, торгiвлi та
сiльського господарства Ns 275 вiд 18.02.2020 <Про
затвердження примiрноi методики визначення очiкуваноi
BapTocTi предмета закупiвлЬ>.

Керуючись Положенням про уповновaDкену особу, на
пiдставi ана.пiзу ринку, отриманих комерцiйних
пропозицiй потенцiйних постачальникiв та вiдкритих
джорел iнформацii було сформовано очiкувану BapTicTb

предмета закупiвлi по тендернiй процедурi.
Також, враховано середню кiлькiсть днiв харчування, а
також opieHToBHy кiлькiсть вiдвiдувачiв (дiтей

/
Уповноваrкена особа Ч Iрпна САФРОНОВА


